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pofizeny z kontroly vykonané podle zikona & 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni Fad), podle
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 2017/625 ze dne 15. bifezna 2017 o tifednich
kontrolich a jinych uFednich dinnostech provadénych s ecflem zajistit uplatiiovani
potravinového a krmivového priva a pravidel tykajicich se zdravi zviFat a dobrych Zivotnich
podminek zviFat, zdravi rostlin a pfipravki na ochranu rostlin, o zmé&né& nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) & 999/2001, (ES) & 396/2005, (ES) & 1069/2009, (ES) & 1107/2009,
(EU) & 11512012, (EU) &. 652/2014, (EU) 2016/429 a (EU) 2016/2031, naFizeni Rady (ES) ¢.
1/2005 a (ES) & 1099/2009 a smérnic Rady 98/58/ES, 1999/74/ES, 2007/43/ES, 2008/119/ES a
2008/120/ES a o zruSeni naFizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 854/2004 a (ES) ¢&.
882/2004, smérnic Rady 89/608/EHS, 89/662/EHS, 90/425/EHS, 91/496/EHS, 96/23/ES,
96/93/ES a 97/78/ES a rozhodnuti Rady 92/438/EHS (nafizeni o tifednich kontrolich), a podle
§ 88 zdkona ¢. 258/2000 Sb., o ochrang veFejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zakoni, ve znéni pozd€jSich predpisi (dile jen ,zikon & 258/2000 Sb.%)

1. Pravomoc k vvkonu kontroly:

§ 82 odst. 2 pism. b) zdkona 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich zékond, ve znéni pozdgjsich pfedpisi a § 16 odst.1 pism. a) z.& 110/1997 Sb., o
potravinich a tabikovych vyrobcich a 0 zmé&n& a doplnéni nékterych souvisejicich zdkonti a § 30
odst.] pism. b) a odst.3 zdkona & 65/2017 Sb. o ochran® zdravi pfed Skodlivymi w¢inky
navykovych latek . :

2. Kontrolujici (jméno, pfijmeni, &. sluZebniho prikazu): :

Jaroslava Minatikové, odborn4 referentka odd&leni hygieny a mladistvych, sluZebni priikaz ¢.2801
Bce. Katarina Fedurcovd, vedouci odd&leni hygieny d&ti a mladistvych, sluZebnf pritkaz &. 2802
Vedouci kontrolni skupiny: Jaroslava Minatikova

3. Misto kontroly:
Skolni jidelna , nim. Miru 128, 473 01 Novy Bor

4. Kontrolovani osoba:

pravnicks: osoba:

Zikladni Skola Novy Bor, namésti Miru 128, okres Ceska Lipa, pFispévkova organizace, se
sidlem ndm. Miru 128, 473 01 Novy Bor, IC: 68430132

S. Osoby pFitomné na misté kontroly:
Mgr. Jakub Ujka, feditel Skoly, datum narozeni: 20.2.1978, misto trvalého pobytu: Meruiikové

1467, 473 01 Novy Bor, ov&feno dle obchodniho rejstiiku a predloZeného obdanského priikkazu

Lenka Koliafovd, zamé&stnanec koly, vedouci $kolni jidelny, datum narozeni : 24.3.1975, misto
trvalého pobytu: Wolkerova 829, 473 01 Novy Bor, ovéfeno dle predloZeného ob&anského priukazu

6. Kontrola zahdjena dne: 18.5.2021 v 9:30 hodin.
ukonem: pfedloZenim sluZebniho prikkazu

7. Predmét kontroly:
Plnéni povinnosti stanovenych v Natizeni Evropského parlamentu a Rady &.852/2004 o hygiené
potravin, Nafizeni Evropského parlamentu a Rady &.178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a
pozadavky potravinového préva, zfizuje se Evropsky tifad pro bezpetnost potravin a stanovi postupy
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tykajici se bezpetnosti potravin , Nafizeni Evropského parlamentu a Rady £.1169/2011 o
poskytovani informaci o potravindch spotfebitelim, zdkon€ ¢.110/1997 Sb.o potravinich a
tabdkovych vyrobcich a o zmé&n& a doplnéni nékterych souvisejicich zdkonl ve znéni pozdéjsich
predpisii , dale v § 20, 21 odst. 1 a 2, § 23 a § 24 odst.1, § 69 odst.1 pism.b) a § 80 odst.1 pism.g)
zakona &. 258/2000 Sb., o ochrang vefejného zdravi a o zméné& n&kterych souvisejicich zakond, ve
znéni pozdé&jsich pfedpist, ve spojeni s vyhl.£.137/2004 Sb. o hygienickych poZadaveich na
stravovaci sluzby a o zdsadidch osobni a provozni hygieny pii Cinnostech epidemiologicky
zévaznych v planém znéni a v zdkon& &. 65/2017 Sb. o ochran€ zdravi pfed Skodlivymi GCinky
navykovych latek. Déle kontrola plnéni povinnosti vyplyvajicich zmimofddnych opatfeni
Ministerstva zdravotnictvi ¢.j. MZDR 14592-9/MIN/KAN ze dne 30.4.2021 (testovani zamé&stnanch
gkol), &j. MZDR 15757/2020-51/MIN/KAN ze dne 17.5.2021 (ochrana dychacich cest) a &.j.
MZDR 14601/2021-12/MIN/KAN ze dne 14.5.2021 ( stravovani..).

8. Pouzitd kontrolni metoda podle ¢&l. 14 nafizeni (EU) & 2017/625

1. inspekce (dle pfedmeétu kontroly)

2. kontrola hygienickych podminek v prostorach provozovny

3. posouzeni postupti pro spravnou vyrobni praxi, spravnou hygienickou praxi a postupt
zaloZenych na z4sadach analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodii (HACCP)

4. pfezkoumani dokumenti, zdznami o sledovatelnosti a jinych zdznamii dle pfedmétu
kontroly

5. rozhovory s kontrolovanou/ povinnou osobou

6. oveéfeni méfeni provedenych provozovateli

9. Vzorky odebriny: ne

10. Posledni kontrolni fikon predchizejici vyhotoveni protokolu:
PiedloZeni dokumentace a zaznami HACCP a proméfeni teploty hotového pokrmu
den jeho provedeni: 18.5.2021

11. Kontrolni zji§téni véetné uvedeni podkladii, ze kterych vychazi:

Skolni jidelna pii zékladni $kole zajidfuje pfipravu ob&di pro Z4ky a persondl zakladni $koly a cizi
stravniky, ktefi do zafizeni dochazeji ve vymezenou dobu. Déle je zde zajiSténa expedice obédl pro
pro déti a personal Matefské $koly Motylek Novy Bor, Délnickd ulice, Dé&tskéd skupina KobliZek
Kalinova Novy Bor, ob&dl pro Zdky a personal Zakladni Skoly Generdla Svobody Novy Bor a
klienty Domova s pecovatelskou sluZbou Novy Bor a Domaéci péfe Slunitko Novy Bor. V dobé
provadéné kontroly se zde pfipravovalo 756 ob&dii, z toho expedovano270 ob&dl. Kapacita zafizeni
je 1000 ob&dd. Provoz je zajistén 10 pracovniky, ktefi predloZili platné zdravotni prikazy.

1.Provozni a stavebni podminky — k dispozici je vyhovujicim zplisobem vybavena kuchyné, kde
jsou umistény jednotlivé oddélené a oznafené pracovni useky, plochy a nacini, odd€lené myti
Cerného a bilého nadobi, oddélené vydejni ¢asti. Kuchyné je vybavena nerezovymi pracovnimi stoly,
nerezovymi dfezy, nerezovymi pojizdnymi voziky, umyvadly s pdkovymi a bezdotykovou baterii
(ptivod tekouci teplé a studené pitné vody v dob€ kontroly zajiStén), konvektomaty, nerezovymi
voziky s varnou lazni, my&kou na nadobi, vylevkami. PouZivané nacini a pracovni plochy v dobé
kontroly nepoSkozené, &isté. V samostatné mistnosti je umist€éna hruba piipravna brambor a
zeleniny, ktera je vybavena Skrabkou, vylevkou a dfezem s piivodem tekouci teplé i studené pitné
vody. Zafizeni je napojeno na vefejny vodovod. Prostory maji zajist€éno denni i umélé osvétleni
zafivkovymi svitidly bilé barvy, pfirozené i nucené vétrani (vzduchotechnické zatizené v dobé
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kontroly funk<ni, Cisté, okna opatfena ochrannymi sitémi, ¢ast oken jiZ vyménéna za nova). Pro
potfeby dopravy potravin ze suterénnich prostor je pouZivany nakladni vytahy, v dob& kontroly
Cisté, nepoSkozené. Stény, stropy a podlahy v jednotlivych &dstech kuchyn& a zazemi v dob
kontroly Cisté a nepoSkozené. V dob& kontroly pii dohotoveni a vydeji pokrmii nedochéazelo
k zd&mé&né& pracovnich ploch a n4¢ini. Technologicky postup dodrZen.

2.Skladovini potravin — potraviny skladovany v suchych skladech v &istych regilech a
oddelenych chladicich zafizenich. Teploty sledovany, namatkové provedeno proméfeni teploty
v suchém skladu potravin — teplota 21°C, mrazici box na maso teplota - 20°C, mrazici box na
zeleninu - 25°C, vejce skladovany v samostatné lednici, teplota 10°C. Déle provedeno naméatkové
prohlédnuti dodrZovéni data pouZitelnosti a data minimalni trvanlivosti u 30 druhii potravin. Obaly
neposkozeny. Namatkové v dobé kontroly doloZeny nabyvaci doklad od téchto dodavatele :
Alimpex Food as., Ceskobrodska 1174, 198 00 Praha 9 — Kyje, IC:47115807, faktura &.
121063064 ze dne 13.5.2021.

V dob¢ kontroly neskladovany ochucovadel, dehydratovanych vyrobki ( dle sdéleni vedouci $kolni
jidelny pouZivéno jen minimdln€) a dehydratovanych smési (pouze sypké smési na piipravu
bramborovych knedlikli, miniméln¢ bramborova kase). Jedna se zejména o vyrobky firmy Dobroty
s.1.0., Smotlachova 580, Praha 4. Dle sd&leni vedouci $kolni jidelny je bramborova kase
pfipravovéana z erstvych brambor.

3.0sobni hygiena — pracovnici v dob& kontroly v &istych odévech. Maji k dispozici $atnu s
oddélenym uloZenim pracovniho a civilniho od&vu, hygienické zafizeni (z4chod, sprcha, umyvadlo
s pfivodem tekouci teplé i studené pitné vody, jednordzové ruéniky, dezinfekce, tekuté mydlo
v davkovaci). V dob& kontroly pouZivany jednorazové rukavice. Pracovnici méli na hlavach
ochranné pokryvky a na ustech po celou dobu respirtory. Pracovni 0dév je pran pfimo v zafizeni,
na vyhrazeném mist& k dispozici pracky. Skoleni pracovnikii provadén dle sdéleni vedouci ¥kolni
jidelny pravidelné , v dobé kontroly pfedloZen zdznam ze dne 1.9.2020.

4. Jidelni¢ky, spotfebni koS, poskytovani informaci o potravindch ( alergeny)- 3kolni jidelna
pfipravuje denné polévku a dva druhy hlavniho pokrmu, soudésti ob&da je ochuceny a neochuceny
napoj, mléko, pitna voda. Jidelnitky byly v dob& kontroly sestaveny, vyv&eny. Namétkove v dobé
kontroly pfedloZeny za mésice duben a kvéten 2021. Skolni jidelna provadi zpracovavéni
spotfebniho ko3e, k nahlédnuti pfedloZen za mésic duben 2021.

Dale byla provedena kontrola uvadéni informaci o alergenech pritomnych v pokrmech dle &lanku
9, bod 1 pism.c) nafizeni ES €.1169/2011 o poskytovani informaci o potravinich spotiebitelim.
V jidelni¢ku byla vyznadena Cisla jednotlivych alergent, soudasti jidelnitku byl i seznam alergent
z pilohy II nafizeni ES &.1169/2011. Udaje dale k dispozici na webovych strankach Skoly.

S. Vydej a pieprava — obédy jsou expedovany a vydavany postupné od 10:30 do 14:00 hodin .
Vydej pro ciz stravniky je provadén na vyhrazeném mist& do jejich nadob, po ukonéeni je prostor
vydezinfikovan. Maji zde jiZ pfipraveny naplnéné svoje nadoby, jsou k dispozici vZdy dvoje. Plnéni
probiha ve vydejni asti, pak na vozicich odvaZeny k vydejnim dvefim. Vydej probih4 ve vstupnich
chodbé do jidelny, je zde stolek. Zpisob vydej ob&dii pro cizi stravniky byl na misté ovéfen v dobg
provadéné kontroly. Vydej pro Zaky a personal Zkoly probiha ¢asové odd&leng od 11:20 do 14:00
hodin. Stoly od sebe ve vzdalenosti cca 1,5 m , u stold 4 mista. Stravnici vie dostivaji na taci u
vydeje. Po kazdém vydeji je provedeno otieni a dezinfekce stoli. Ob&dy jsou do zikladni koly,
détské skupiny , matefské Skoly a domy s peCovatelskou sluzbou plnény a expedovany v 10:30
hodin na vyhrazeném misté, nasledné rovndz provedena dezinfekce prostor. Odvoz je zajitén
vy€lenénymi vozidly Mésta Novy Bor, v dob& kontroly shledéno vozidlo Domova s petovatelskou
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sluzbou Novy Bor &isté. Namatkové provedeno v dob& kontroly promé&fenti teplot hotovych pokrmi
pii vydeji ob&di pro cizi stravniky. Teploty dodrZeny ( viz protokol z mé&feni).

6.HACCP - dle poZadavki kapitoly II, &l. 5 nafizeni ES ¢&.852/2004 o hygien& potravin
provozovatel potravinaiského podniku vytvofil, zavedl postupy zaloZené na zisaddach HACCP,
postupuje podle nich a provadi ovéfovani jejich dodrZovani a Géinnosti.

Na zaklad¢ analyzy nebezpe¢i rizika bylo stanoveno sledovani tohoto kontrolniho kritického bodu -
sledovani teplot pokrmi pfi vydeji a dale je provadéno sledovéni teplot pfi skladovéni potravin.
Prirucka HACCP byla vytvofena, predloZena, zdznamy vedeny. Pracovnici znali postupy,
pozadované hodnoty a népravna opatteni. Uginnost dodrZovani jednotlivych postupt je provadéna,
v dob€ kontroly doloZen zdznam ze dne 4.9.2020, bude provedena aktualizace.

7. Uklid a desinfekce — dle sd&leni vedouci ¥kolni jidelny provadéno dle sanitaéniho fadu,
prostiedky a pfipravky uloZeny v tklidové komote, vylevka s pfivodem tekouci teplé a studené
pitné vody k dispozici. Firmou DDD Raichart, Bendlova 1054, 470 01 Ceska Lipa, IC: 07738575 je
zajiSténa pravidelna deratizace a desinsekce. V dob& pravideln& kontroly doloZen protokol ze dne
9.32021.

8. Likvidace odpadi — kuchyfisky ( biologicky) odpad likvidovdn v dob& kontroly do
uzaviratelnych nadob, , které jsou umistény na vyhrazeném mistg, je zde vy¢lenéna mimo vlastni
provoz mistnost na skladovani kuchyiiského odpadu. Pravidelny odvoz je dle sd&leni vedouci
Skolni jidelny smluvné zajistén firmou SAP Mimoti s.r.0.,, v dobé kontroly doloZen doklad ze dne
17.5.2021.

9.PInéni zikona &.65/2017 ( zdkaz koufeni, prodej alkoholu a tabdkovych vyrobk®) : v dobé
kontroly v objektu Skolni jidelny respektovan zdkaz koufeni, vdetn& pouZivéni elektronickych
cigaret, poZadované oznaceni umisténo na vstupech do budovy. Dile se v prostorach neprodava
Zadny alkohol a tabdkové vyrobky, rovn&Z neni v prostorach skoly Z4dn4 reklama na tyto vyrobky.

Vramci provadéné kontroly stravovaciho dseku §koly byla provedena _i kontrola plnéni
stanovenych opatfeni ministerstvem zdravotnictvi a doporu¢eni MSMT v souvislosti
s vyskytem pandemie Covid 19. Bylo zji$téno nisledujici:

- pracovnici Skolni jidelny pouzivaji po celou dobu piipravy a vydeje pokrmiéi na tstech
respiratory, na rukou maji ochranné rukavice, déle &isty pracovni od€v a pokryvky hlavy,

- 1x tydné testovani provadéno pracovniky LéSebny respiraénich nemoci Cvikov, doleoZny
doklady, pondé€lni testovani ze dne 17.5.2021 u vSech negativni,

- jednotlivé pracovni plochy a nagini jsou vidy po kazdém pouZiti omyty a pracovni plochy
vydezinfikovany, ovéfeno v priib&hu kontroly,

- v prostorach jidelny je provadén uklid a desinfekce po kaZdém vydeji pokrmii (omyty a
vydesinfikovany plochy u vydeje, po kazdém Z&kovi a persondlu koly jsou omyty a
vydesinfikovany stoly),

- Zaci se chodi stravovat po jednotlivych skupinach v rozmezi od 11:20 do 14:00 hodin, jsou
rovnomerné rozmist€ni po celé jidelné, u kazdého stolu jsou 4 mista, odstupy, ptibory,
pokrm jsou jim poddvény pracovniky kuchynég, Z4ci si vie odnaSeji na tacech a vie pouZité
pak odna3eji sami k okénku na pouZité naddobi,

- pfed vstupem do jidelny je umisténa dezinfekce rukou,

- na hygienickém zafizeni, které je soudasti skolni jidelny, jsou k dispozici vysousete rukou,
mydlo v davkovaci, dezinfekce,
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- cizi strdvnici vstupuji do jidelny jednotlivé, na ustech respiratory. Jidlonosi¢e jsou jim
vydavany na vyhrazeném misté mimo vlastni jidelnu a odchazi, prostor vydeje vzdy ocistén
a vydezinfikovén,

- po ukonceni provozu Skolni jidelny je provadén fadny uklid a desinfekce ( pouZivany tyto
myci prostiedky - JAR, Real, Drana, Fixinela, Cleamen,Sano, Sanytol, dezinfek&ni
pfipravek na ruce Severo Chema.

V dob€ provadén kontroly byl provoz Skoly a 3kolni jidelny zaji$t&n v souladu s hygienickymi
pozadavky a byla pln€na poZadovana doporudeni a opatfeni vydana v souvislosti s vyskytem
pandemie Covid 19.

12. Pozadavek kontrolujiciho na poddni pisemné zprivy o odstranéni nebo prevenci
nedostatki zjiSténych kontrolou podie § 10 odst. 2 kontrolniho Fidu:

Kontrolované osoba pfedloZi pisemnou zpravu o zplsobu a terminu odstranéni/prevenci zjisténych
nedostatkii v bodech ve 1hiit¢ do: nepozadovino

13. Poudeni:

Podle § 13 kontrolniho ¥idu nédmitky proti kontrolnimu zji$t&ni uvedenému v protokolu
o kontrole miiZze kontrolovana osoba podat Krajské hygienické stanici Libereckého kraje se sidlem
v Liberci ve Ihit€ 15 dnd ode dne dorudeni protokolu o kontrole. Namitky se podavaji pisemng,
musi z nich byt ziejmé, proti jakému kontrolnimu zjisténi smétuji, a musi obsahovat odiivodnéni
nesouhlasu s timto kontrolnim zji§ténim.

14. Protokol vyhotoven dne: 18.5.2021 v 11:15 hodin.

15. Protokol obsahuje (pocet stranek protokolu, popf. piilohu):5 stranek + 1 x piiloha protokol
0 méfeni teploty hotového obéda

Protokol byl vyhotoven ve 3 stejnopisech.

2 e
16. Podpisy kontrolujicich: Jaroslava Minafikov4 //nyézwj Q"‘%‘\//
Bc.Katarina Fedurcova /Z %
.

17. Potvrzeni pievzeti protokolu o koutrole na misté kontroly:
osobou pritomnou na misté kontrgly uvedernou vy3e v bodu 5.:
Mgr. Jakub Ujka, feditel skoly

Lenka Kolifova, vedouci $kolpfjide 1_,29&; {@%J
Potvrzuji prevzeti stejnopisu protokolu o kontrole.

7akladni Skola Novy Ht"ﬁ !
namésti Mim 128, d ska Lipa,

Dne 18.5.2021 v 11:20 hodin o 457722 010

1(’0604301 32 DIC CZ68430132

...............................................................

?“h’}‘fﬁ ;51 !‘ "ﬁ %ﬁ“'!ﬂ! % ﬁﬁa" "i“‘»c
Linerackého iajs id
g sldlam ¥ itherol
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KRAJSKA HYGIENICKA STANICE LIBERECKEHO KRAJE SE SIDLEM vV LIBERCI
Husova 64, 460 31 Liberec 1, P.O.Box 141, tel. 485 253 111, posta@khslbc.cz, ID nfeaidj, IC 71009302

Protokol o méreni teplot potravin (pokrmii)
dle § 8 pism. b) zikona ¢. 255/2012 Sb. 0 kontrole (kontrolni ¥4d)

¢.j. KHSLB 07833/2021
Kontrolovana osoba - fyzick4 osoba: Kontrolovana osoba — pravnicka osoba:
(jméno, ptijmeni, event. dodatek) (nazev): Zakladni $kola Novy Bor, namésti Miru 128,
okres Ceska Lipa, pFispévkova organizace
Sidlo:
Sidlo: nam. Miru 128, 473 01 Novy Bor
1CO:
1C0:68430132
Misto méreni: Skolni jidelna, ndm. Miru 128, 473 01 Novy Bor
Cislo d Cas | Naméiena | Vyhovuje * Misto méieni/uloZeni
R Nazev vzorku/pokrmu it
méieni meéireni teplota Ano/ Ne pokrmu
Polévka zeleninova 11:00 79,1°C ANO Uzavfen4 ¢ast voziku
1 s varnou lazni
Hamburska omécka 11:00 79,4°C ANO Uzaviena ¢ast voziku
2 s varnou lazni
Houskovy knedlik 11:00 75,9°C ANO Uzaviend ¢ast voziku
3 s varnou laznf
Téstoviny s makem 11:00 70,9°C ANO Uzaviena ¢ast voziku
4 s varnou lazni
maso 11:00 70,7°C ANO Uzaviena ¢ast voziku
5 s varnou lazni
6
7
8
Vyhodnoceni:

Teplota vzorkii pokrmii .1 az 5 vyhovuje pozadavkim § 24 odst. 1 pism. d) zakona &. 258/2000Sb., ve
spojeni s provozovatelem zavedenym postupem zaloZenym na zasadach HACCP a pozadavky &lanku 5
naizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 o hygiené potravin.

Méfeni bylo provedeno ovéfenym teplomérem /pracovnim méfidlem typ: vpichovym teplomérem Hanna
Checktemp &.KHS 004055 .

Meéieni za Krajskou hygienickou stanici Osoba pritomnd méfeni:
L
Provedl: Jaroslava Mina¥ikova / G oo oo /C"L-7 Lenka KoliaFova % = é:; _]?_;7
JLed
( jméno, piijmeni a podpis) (jméno, pfijmeni a podpis)

Cislo sluzebniho prikazu:2801

Datum a &as mé¥eni: 18.5.2021 v 11:00 hodin
Zikladni 8kola Novy Bor
namésti Miru 128, okres Cesk
prispévkov,
Ve

P ibkvarm - 8 .
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¢.j. : KHSLB 07833/2021

Priloha protokolu o kontrolnim zji$teni ze dne: 18.5.2021

Provozovna (nazev ):Zakladni ¥kola Novy Bor, namé&sti Miru 128, okres Cesk4 Lipa, p¥ispévkova
organizace

Adresa provozovny: nam. Miru 128, 473 01 Novy Bor, $kolni jidelna

KOD | Piedmét dozoru Kontrolovano
Bez Zavady N=*
zavad zjiStény
V01 Zdravotni pritkazy osob &innych ve stravovacich sluzbéch Vv
V02 Osobni hygiena osob ¢innych ve stravovacich sluZbach V
V03 PoZadavky na hygienu provozu \Y%
V04 | Zasobovéni pitnou vodou A
V06 Obecné poZzadavky na potravinai'ské .prostory, zvlastni poZadavky na | V
prostory pro manipulaci s potravinami (stavebng technicky stav)
Vo7 Piijem a skladovéni surovin a sloZek pro piipravu pokrmi )Y
V08 Datum pouZitelnosti nebo minimalni trvanlivosti v
V09 Smyslové vlastnosti potravin a pokrmii N
V10 Zajisténi sledovatelnosti, doklady o piivodu potravin v
Vil Ochrana potravin a pokrmii pfed kontaminaci pfi manipulaci, kiiZzeni |V
Cinnosti
Vi2 Technologicky postup v
V13 | Oznaovani rozpracovanych pokrmii, polotovard, cukrafskych N
vyrobkil a pokrmi
V15 Bezpetnost potravin pfi uvadéni do ob&hu, v¥dej, pfeprava, rozvoz \Y
V16 Zavedeni stalych postupii na zasadich HACCP v
V20 Manipulace s odpady \
V21 | DDD- sanitace a regulace $kiidcil, piistup domécich zvitat Vv
V22 Obaly potravin a pokrmii \4
V25 Osvéd&eni o znalosti hub N
V27 Piiprava kojenecké stravy N
V30 Strava podévana v ramci 1€¢ebného procesu N
V31 Kontrola pfipravy a poddvéni zmrzliny N
V32 Skoleni osob &innych ve siravovacich sluzbich Vv
V33 Oznamovaci povinnost Vv
V34 Kontrola zdkazu koufeni \'%
V37 DodrZovéni postupli na zidsadich HACCP V
V38 | Pozadavky na stav, konstrukei a instalaci zafizeni ve styku s A
potravinami
V39 Oznaceni, uspofadani a v&trani konzumacnich prostor zafizeni A
spole¢ného stravovani v souvislosti s koufenim, soulad skutednosti a
oznaden{
V40 Informadni povinnost- alergeny V
V 41 | Znalosti nutn€ k ochrané vefejného zdravi N
V42 | UdrZovéni potravin, surovin, slozek a meziprodukti pfi bezpeénych
teplotach, dodrZeni chladiciho fetézce, rozmrazovani potravin Vv
V43 Klaméni spotiebitele, zamé&na surovin, nekalé praktiky N
V44 PoZadavky na pojizdné a pfechodné prostory N
V45 Vy3etfeni vzorkil N
V46 Kontrola dobrovolnych opatieni N
V47 | Dodrzovani zékazu nabidky a prodeje potravin, které jsou v rozporu N
s vyZivovymi poZzadavky na zdravou vyZivu déti, Zakh a studentdl
V48 | Nutri¢ni hodnota pokrmi, pestrost, vyZivové poZadavky podle v
skupiny spotfebitelii
V99 |jiné \'
N* Nekontrolovano R
Ao ertaz /( e i

Podpis kontrolniho pracovnika: Jaroslava Minafikovd / | i o R
Be.Katarina Fedurcov 4 ’Z v ékladni $kola Noyy Bor
a F@é {fr f/.-{ iﬁ F namésti Micu 128, okres Ceskd Lipa,
Podpis osoby piitomné kontrole: Mgr. Jakub Ujka, feditel Zkoly d// JJ - E} i H?L(;]n‘ d“" iz o
Lenka Igoléfgyé,lgedouci Skolni jidgfny Z,&/« E; ? ICO 63430132 DIC CZ68430132
rajekd hyglonlckd stamcs =
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